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BCC y la asociacion de cocineros Euro-Toques Espana impulsaran
la formacion, la investigacién y la innovacion
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Euskadi contara en 2011 con la primera Facultad de Ciencias i
Gastronémicas de Espafia -y segunda de Europa-, que albergara Clgﬂgqéﬂ

ademas un centro de investigacion e innovacion en el area de la
gastronomia y de la ciencia de los alimentos. Basque Culinary Center,
impulsado por Mondragon Unibertsitatea, por cocineros de referencia
internacional y con el apoyo de las instituciones publicas, aspira asi a
convertir Euskadi en un referente internacional en la formacion,
investigacion, innovacion y transferencia de conocimiento y tecnologia
en las diferentes areas de las Ciencias Gastrondmicas.
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La receta para lograrlo necesita de varios ingredientes. Y uno de ellos
es desarrollar una linea de colaboracién impulsando proyectos con
otros agentes. A esto responde el acuerdo firmado hoy entre Basque
Culinary y la Asociacion de cocineros Euro-Toques Espafia. En
concreto, el Director de BCulinary y Vicerrector de Mondragon
Unibertsitatea, Joxe Mari Aizega y el Presidente de Euro-Toques
Espafa, el cocinero Pedro Subijana han sellado hoy un acuerdo con
una vigencia de cinco afios para impulsar y llevar a cabo actividades
relacionadas con la formacion, la investigacion e innovacion en el area
de las gastronomia y la tecnologia de los alimentos.

Mediante este acuerdo, ambas entidades realizaran por un lado
estudios, proyectos y programas de Investigacion y Desarrollo (I+D) en
las areas cientificas de interés comulin. Asi mismo, recibiran
asesoramiento mutuo e intercambiaran informacion en materias de
gastronomia, alimentacion y nutricion mediante la creacién de grupos
de trabajo o de elaboracion de informes. El convenio también establece
la cooperacion en la organizacion conjunta de jornadas profesionales o
de cooperacion en programas de formacion. Asi, Basque Culinary
cooperara en el diagnostico de las necesidades formativas de los mas
de 800 asociados de Euro-Toques Espafa y en la puesta en marcha de
actividades de formacion dirigidas a cubrir esas necesidades. Otro
ambito que el acuerdo resalta es la organizacion y ejecucion de
actividades comunes relacionadas con la promocion social y la
gastronomia.

Facultad de Ciencias Gastronémicas

En Espafa no existe ninguna oferta formativa oficial de nivel
universitario en el ambito de la gastronomia. Este hecho hace que
exista una laguna formativa en el ambito profesional de la cocina, que
hacen recomendable formar perfiles mas cualificados y con
competencias mas profundas, al igual que ha ocurrido en otros ambitos
profesionales. ElI Grado de Artes Culinarias de Mondragon
Unibertsitatea cubrira ese hueco a través de una titulacion adaptada al
Espacio Europeo de Ensefianza Superior que tendra cuatro grandes
areas de conocimiento: Técnicas de cocina-sala-sumiller, gestion del
negocio, Ciencia y Tecnologia y Cultura y Arte. La actividad de la
Facultad girara alrededor de tres grandes area de formacion. El grado
en artes culinarias, titulo universitario oficial de cuatro afios de duracion
que abarcara areas de conocimiento como cocina-sala, gestién del
negocio, ciencia y tecnologia y cultura y arte. Postgrados donde se
diferenciara el colectivo de profesionales de la cocina, del colectivo de
profesionales de otros sectores que deseen especializarse en el ambito
de la gastronomia y la formacién continda...

Mientras, el objetivo del centro de |+D+i sera promover la investigacion
y transferencia de conocimiento en los profesionales de la alta cocina y
los sectores empresariales y del conocimiento relacionados directa e
indirectamente con la gastronomia y que permita formar a su vez las
sinergias entre ellos.

El patronato de la Fundacion Basque Culinary esta constituido por los
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cocineros que han participado activamente en la iniciativa, Juan Mari
Arzak, Martin Berasategi, Pedro Subijana, Karlos Argifiano, Andoni Luis
Aduriz, Hilario Arbelaitz, Eneko Atxa vy por el Rector de Mondragon
Unibertsitatea, losu Zabala. A dicha Fundacién se incorporaran las
instituciones publicas que apoyan el proyecto -que desde un comienzo
han mostrado su apoyo y confianza en el mismo-, entre las que se
encuentran, el Ayuntamiento de Donostia-San Sebastian, la Diputacion
Foral de Gipuzkoa, el Gobierno Vasco y el Gobierno de Espafa, a
través del Ministerio de Ciencia e Innovacion. Asimismo, también esta
prevista la participacion en el Patronato de empresas del sector de la
alimentacion.

Euro-Toques Espana

Euro-Toques es una organizacion internacional creada hace 23 afios
que integra mas de 3.500 cocineros de 18 paises, y en Espafa cuenta
con 800 cocineros. Euro-Toques Espana tiene los siguientes objetivos:
proteger la calidad y el sabor de los alimentos; promover el buen hacer
de los artesanos de la alimentacion; facilitar los intercambios entre los
cocineros del conjunto de Europa; proteger el patrimonio culinario
europeo en su diversidad y en sus origenes; defender la seguridad de
una alimentacién sana y favorecer las combinaciones naturales; y exigir
un etiquetado correcto para dar a los consumidores una informacion
clara que les permita hacer su eleccion con buenos criterios. Entre los
objetivos de Euro-Toques destacan proteger la calidad de los alimentos,
facilitar los intercambios entre cocineros en Europa, proteger el
patrimonio culinario europeo o defender una alimentacion sana.



