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Lan	hau	planifikatu	eta	antolatzeko,	hilabete	bateko	epea	dute	gutxi-
gorabehera.	Ikasleak	arduratzen	dira	area	desberdinak	kudeatzeaz:
sukaldaritza,	sumilleritza,	dekorazioa,	logistika,	kontabilitatea,	kalitatea,
iraunkortasuna,	komunikazioa	eta	erreserbak.

(Gehiago	irakurri)

Albisteak

Javier	Olleros-ek,	Culler	de	Pau	jatetxekoa,	"Cocinando	con	los
chefs"	proiektuan	parte	hartuko	du
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