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Fagor Group, primera empresa que se integra en el patronato de
‘Basque Culinary Center’

26/11/2009

Fagor Group se ha convertido hoy en la primera empresa que entra a
formar parte del proyecto Basque Culinary Center, al adherirse al
patronato de esta Fundacion. La firma hoy en San Sebastian entre el
Director de BCulinary y Vicerrector de Mondragon Unibertsitatea, Joxe
Mari Aizega y el Director General de Fagor Group, Txema Gisasola,
subraya la apuesta de Basque Culinary por sumar sinergias entre
distintos agentes relacionados con el sector de las ciencias
gastrondmicas. Surge asi este acuerdo, con una vigencia inicial de
cuatro afios y vigente desde el 1 de enero de 2010, que responde al
objetivo de BCulinary de desarrollar una I+D+i colaborativa, impulsando
proyectos en cooperacion con agentes que desarrollen su actividad en
diferentes areas potenciales de investigacion.

La sede de Fagor Group se encuentra en la cuna de la gastronomia
espafola y la compafiia cuenta con una historica vinculacion con el
mundo de la cocina en Espafia. Su relacién, por ejemplo, con Karlos
Arguifano dio como resultado la democratizacion de la alta cocina y la
promocién de una alimentacion saludable basada en la Dieta
Mediterranea. Mantener este compromiso es lo que ha llevado a Fagor
Group a formar parte del Basque Culinary Center, ya que la cocina de
vanguardia también adopta esta misma linea.

La colaboracion de Fagor Group, quinto fabricante europeo de
electrodomésticos, se centrara, ademas de en el patrocinio compartido
del proyecto y en la cesion de sus productos para las instalaciones, en
la cooperacion en el ambito de la investigacion, aportando parte de sus
propios recursos. La compafiia mantiene unos estandares de 1+D+i que
se superan afio tras afio, dedicando mas del 3% de sus ingresos a
proyectos de innovacion. Valor que sera compartido con el Basque
Culinary Center. Segun Txema Gisasola, Director General de Fagor
Group y encargado de firmar el acuerdo ‘poder estar cerca de los
mejores profesionales de la cocina y de este tipo de centros de
investigacion, nos permitira detectar necesidades, en base a las cuales
desarrollaremos soluciones que daran como resultado nuevos
electrodomésticos, o incluso nuevas categorias de producto, que sin
duda beneficiaran al usuario final’.

BCulinary, proyecto liderado por Mondragon Unibertsitatea, se
convertira en 2011 en la primera Facultad de Ciencias Gastronémicas
de Espafia -segunda en Europa- y contara con un centro de
Investigacion e Innovacion en el area de la gastronomia y de la ciencia
de los alimentos, con el propédsito de ser un centro de referencia
internacional en la 1+D del conocimiento en su campo y en especial en
las areas vinculadas a las ciencias gastronémicas.

Las areas de investigacion son: responsabilidad social alimentaria,
salud y bienestar, elaboracién, conservacion y presentacion de
alimentos, desarrollo tecnoldgico, gestion en el sector de la restauracion
y educacion y habitos alimentarios.

El acuerdo

BCulinary aspira a convertir Euskadi, y por extension a todo el Estado,
en un referente internacional en la formacion, investigacion, innovacion
y transferencia de conocimiento y tecnologia en las diferentes areas de
las Ciencias Gastrondmicas, estrechando asi la relacion entre
universidad y empresa. El acuerdo firmado entre ambas entidades
permitira la realizacion de estudios, proyectos y programas de
Investigacion y Desarrollo (I+D) en las areas cientificas de interés
comun, fortaleciendo asi el papel investigador de la universidad.

El acuerdo responde asi al objetivo del centro de 1+D+i que tendra la
futura Facultad de Ciencias Gastronomicas, y que sera promover la
investigacion y transferencia de conocimiento en los profesionales de la
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alta cocina y los sectores empresariales y del conocimiento
relacionados directa e indirectamente con la gastronomia y que permita
formar a su vez las sinergias entre ellos.

El patronato de la Fundacion BCulinary, al que se adhiere hoy Fagor
Group, esta constituido por los cocineros que han participado
activamente en la iniciativa, Juan Mari Arzak, Martin Berasategi, Pedro
Subijana, Karlos Argifiano, Andoni Luis Aduriz, Hilario Arbelaitz, Eneko
Atxa, por el Rector de Mondragon Unibertsitatea, losu Zabalay
Gobierno Vasco, Diputacion de Gipuzkoa y Ayuntamiento de San
Sebastian, y cuenta con el apoyo del Gobierno central, ademas de
apoyos mediante la suma de sinergias mediante los acuerdos
alcanzados con distintas asociaciones y organizaciones de renombre a
nivel estatal y europeo, como es el caso de Euro-Toques, el Centro
Superior de Investigaciones Cientificas o la Real Academia Espariola
de la Gastronomia.

Facultad de Ciencias Gastrondmicas

En Espafia no existe ninguna oferta formativa oficial de nivel
universitario en el ambito de la gastronomia. Este hecho hace que
exista una laguna formativa en el ambito profesional de la cocina, que
hacen recomendable formar perfiles mas cualificados y con
competencias mas profundas, al igual que ha ocurrido en otros ambitos
profesionales. La futura Facultad de Ciencias Gastronémicas convertira
a San Sebastian en la sede de la primera universidad de estas
caracteristicas en Espafia —y segunda de Europa-.

El Grado de Artes Culinarias de Mondragon Unibertsitatea cubrira ese
hueco a través de una titulacion adaptada al Espacio Europeo de
Ensefianza Superior que tendra cuatro grandes areas de conocimiento:
Técnicas de cocina-sala-sumiller, gestion del negocio, Ciencia y
Tecnologia y Cultura y Arte.



